
                        
 

 

Gran  Cenone di  Fine  Anno  2010   
 

Antipastissimi 

Calde  focacce  del  Mastro  Pizzaiolo 
Cocktail  di  gamberetti  in  salsa  rosa 

Girogustoso  di  salumi  campagnoli  in  bellavista   
 

Primi  piatti 

Tortelli  di  grano  saraceno  sautè  alla  bresaola  e  melograno 
Pennette    di  grano  duro  saporite  ai  pomodorini – rucoletta  e  curry    

************ 

Sorbetto  beverino  aromatizzato  al  lime  e  mentuccia 
 

Secondo  piatto 

Darna  di  brasato  al  barolo  con  caldo  polentino  di  mais 

 

a  seguire  H 23,30  
 Curiosi  dolcezze   a  cucchiaio 

Panettonata   del  Mastro  Pasticcere  con  salsa  crema  o  cioccolato 
***** 

a  seguire  H   24,45 
 Medaglioni  di  cotechino  con  lenticchie 

*** 

finendo 
Caffè  espresso  e  liquorino  Hop   

 

Inizio serata ore 20,00 a seguire musica, ballo e divertimento sino alle  03,00 
Salone  delle  feste  termoriscaldato ,  con  entrata  separata  e  indipendente   a nostro  
uso  esclusivo presso Hop Hop – vicino al Taurus – Viale Brodoloni – Zona Bione 

 

Il  costo Menu a  persona, acqua  e Nero D’Avola (1 btg. ogni 3 pax), 
ad  esclusione  di  bevande  e  superalcolici non contemplate   

è di  euro  60,00 a  persona 
 

L’invito è rivolto ai coristi, ai soci, ai simpatizzanti ed agli amici del coro. 
 

Le prenotazioni devono pervenire entro e non oltre il 30 novembre 2010 ai seguenti 

numeri telefonici: 340.4887302 – Nogara Giuseppe - 347.1518756 – Brambilla Massimo.  


